
 
 

Weihnachtsmenüs 2026 
2-Gang Menü; Preis pro Person zwischen € 28,00 – € 48,00 
3-Gang Menü; Preis pro Person zwischen € 42,00 - € 68,00 

 
Vorspeisen: 

• Bunte Blattsalate mit knusprigen Speckstreifen, Buttercroutons und Joghurtdressing 
(wahlweise auch ohne Speckstreifen) 

• Schafskäse & marinierte Rote Beete mit Feldsalat und Balsamicodressing 

• Tomatensalat mit cremigen Burata und hausgemachten Pesto 

• Zweierlei von der Kichererbse mit Soja-Joghurtdip 

• Winterliche Salate mit Orangendressing & Granatapfel an Rillette & Parfait von der Weihnachtsgans 

• Backhendlstreifen an fränkischem Feldsalat mit Kürbiskernöl 

• Scampi mariniert mit Mango & Curry mit vitalen Salaten 

• Zweierlei vom Lachs mit Dill-Senf-Honigsauce und Blattsalaten 

• Thunfischtatar & roh mariniert  
 

Suppen: 

• Tafelspitzconsommé wahlweise mit Grießknödel oder Fridatten 
• Blumenkohl-Thaicurrysuppe (vegan) 

• Pilzcremesüppchen 

• Zweierlei Süppchen 
 

Fischgerichte: 
• Karpfenfilet auf Kartoffelsalat 

• Zanderfilet auf schmackhaftem Blattspinat mit Kartoffeln 

• Edelfischteller auf Safranrisotto, Pak Choi und Olivenschaum 
 

Vegetarische/Vegane Gerichte: 
• Hausgemachte Falafel auf Kichererbsen-Spinatgemüse (vegan) 

• Leckere Ravioli in Pilzcreme mit knackigem Gemüse 
 
 

Hauptgerichte: 
• Polster´s Burger mit Speckstreifen, Jalapeno und hausgemachten Burgersauce 

• Schnitzel „Wiener Art“ mit Bratkartoffeln oder Pommes; vom Schwein oder Kalb 

• Ofenfrische Ente auf Rosmarinsafterl und Apfelspalten 
an fränkischem Kloß und leckerem Gewürzblaukraut 

• Knuspriges Schweineschäuferle auf leckerer Bratensauce mit Kloß und Sauerkraut  

• Schweinefilet mit Kroketten, winterlichem Gemüse und Rahmsauce 

• Ochsensteak (180g) an Cognac-Pfeffersauce mit Kartoffelgratin und zweierlei von der-Bohnen 

• Hirschgulasch nach „Großmutters Rezept“ mit hausgemachten Spätzle, Blaukraut und gebratenen Pilzen 

• Rind geschmort mit Rotwein mit bayrischem Semmelknödel und cremigen Rahmwirsing 
 

***** 

Nachspeisen: 
• Zweierlei weihnachtlich Mousse mit Quitten 

• Schokoladenvariation mit eingelegten Kirschen 

• Pistazientörtchen mit Mango 

• Topfen-Nougatknödel und Zwetschgenröster mit weihnachtlichem Eis 

• Nachspeisenteller vegan (nur mit Vorbestellung!) 
 

***** 

 
 

Bitte wählen Sie für ein Auswahlmenü max. 2 Vorspeisen/1 Suppe, 3 Hauptgerichte (z.B. 1 
Fleisch/1 Fisch/ 1 Vegetarisch oder 2 Fleisch/ 1 Fisch) und 2 Nachspeisen! 


